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			GEL SUD
		

				

				
				
			Spécialiste des machines à glace italienne 
et granités depuis 30 ans
		

				

				
				
			Location - vente - maintenance
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			Nos machines à glace  italienne d'occasion pour les professionnels
		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
							Nos turbines à glace, de comptoir ou sur roues, sont disponibles à la vente en neuf, mais aussi en occasion. Nous vendons des machines de grande qualité, entièrement révisées par nos soins en atelier avant la mise en circulation. Certains modèles sont également disponibles à la location.
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Machines à glace italienne de comptoir d'occasion
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			Gel Matic EXCEL 300 GR
		

				

				
				
							L’EXCEL 300 de Gel Matic est une machine à glace à l’italienne à deux parfums + mélange. La simplicité de sa mécanique et son système complètement électromécanique rendent ce modèle fiable dans toutes les conditions d’emploi.
Ses faibles dimensions font de l’EXCEL 300 cette machine à glace italienne compacte est un excellent choix pour des espaces réduits tels qu’un kiosque, une brasserie, une sandwicherie…
Cette machine est disponible avec système à gravité.
L’EXCEL 300 a été remplacée en 2014 pour la BC 200 (voir ci-dessous).
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
							Capacité de production : 24 kg/h
Débit : 320 cornets (de 75 grammes) par heure
Capacité cuve : 2 x 5 litres
Poids : 135 kgs
Dimensions (HxLxP) : 82 x 50 x 73 cm
230 V en monophasé
400 V en triphasé
Puissance : 2,4 kW
Nombre de parfums : 2 parfums et un mélange
Nombre de cuves : 2
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			Gel Matic BC 100 et BC 200
		

				

				
				
							Nous proposons également deux modèles de  machine à glace italienne de comptoir  la BC 100, 1 parfum et la BC 200, 2 parfums et un mélange, à gravité.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
					
							
					
												
															
								
													
												BC 100 - 1 parfum
					


					Type : de comptoir
Système : gravité
Capacité de production : 17 kg/h
Débit : 100 cornets par heure
Capacité cuve : 11 litres
Capacité cylindre : 1,7 litres
Poids : 105 kgs
Dimensions : 80,5 x 46 x 69 cm
Alimentation : 220/240 V – 50 Hz – 1 Ph 
Puissance : 1,8 kW
Nombre de parfums : 1
Nombre de cuves : 1 


				

							
					
												
															
								
													
												BC 200 - 2 parfums + 1 mélange
					


					Type : de comptoir
Système : gravité
Capacité de production : 26 kg/h
Débit : 100 cornets par heure
Capacité cuve : 2 x 11 litres
Capacité cylindre : 1,7 litres
Poids : 170 kgs
Dimensions (HxLxP) : 86 x 53 x 77 cm
Alimentation : 220/240 V – 50 Hz – 1 Ph
Puissance : 3,1 kW
Nombre de parfums : 2 parfums et 1 mélange
Nombre de cuves : 2 


				

								

				

				

				
				
													

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
			
				
											
									

			
					

								

									

							

		

				

				

					

		

				
			
						
				
			Gel Matic SC 150 beige - 1 parfum
		

				

				
				
							Laissez-vous tenter par cette machine à glace italienne  de  comptoir, de la marque italienne Gel Matic. Ce modèle compact, à gravité, est idéale pour les artisans glaciers, les forains, les bars, salons de thé, restaurants et food trucks. Le modèle SC 150 utilise la technologie In.Co.Di.S., pour la production de glaces soft, glace express et yaourts glacés.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
					
							
					
												
															
								
													
												SC 100 - 1 parfum
					


					Type : de comptoir
Système : gravité
Capacité de production : 15 kg/h
Débit : 150 cornets par heure
Capacité cuve : 6,5 litres
Capacité cylindre : 1,2 litres
Poids : 70 kgs
Dimensions : 60,5 x 30 x 61,5 cm
Alimentation : 220/240 Volts – 50 Hz – 1 Phase
Puissance : 1,2 kW ou 1,6 kW
Nombre de parfums : 1
Nombre de cuves : 1


				

								

				

				

				
				
													

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Machines à glace italienne sur roues d'occasion
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			Gel Matic BV 200 GR - 2 parfums
		

				

				
				
							Machine verticale 2 parfums (+ 1 mélange) avec système de production à gravité pour la production de glaces soft, glace express, yaourts glacés et desserts glacés. Ce modèle existe également à pompe.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
							Type : sur roues
Capacité de production : 30 kg/h
Capacité cuve : 2 x 11 litres
Capacité cylindre : 1,7 litres
Poids : 200 kgs
Dimensions (HxLxP) : 148 x 53 x 77 cm
Alimentation : 220/240 V – 50 Hz – 1 Ph 
Puissance : 3,1 kW
Nombre de parfums : 2
Nombre de cuves : 2 
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			Matic 300 GR
		

				

				
				
							La MATIC 300 de Gel Matic est une machine à glace italienne sur roues à deux parfums et un mélange, électromécanique, fiable et simple à utiliser. Elle a été remplacée en 2014 par la BV 200.
Le système CKC commun à toutes les machines Gel Matic a fait ses preuves tant en robustesse qu’en précision de contrôle et de réglage de la consistance de la glace.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
							Capacité de production : 30 kg/h
Débit : 400 cornets (de 75 grammes) par heure
Capacité cuve : 2 x 12 litres
Poids : 195 kgs
Dimensions (HxLxP) : 148 x 50 x 73 cm
Alimentation : 230 V – 50 Hz – 1 Ph
Puissance : 2,8 kW
Nombre de parfums : 2 parfums et un mélange
Nombre de cuves : 2
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			Trolley gel, un design vintage
		

				

				
				
							Une machine à glace italienne de comptoir sur un chariot sur 4 roues (dont 2 pivotantes avec freins) qui permet une grande mobilité. Le petit chapiteau protecteur donne un aspect « vintage » à ce modèle ainsi qu’une belle visibilité.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
							Modèle : Excel 300 ou BC 200
Capacité de production : 24 kg/h
Débit : 320 cornets (de 75 grammes) par heure
Parfums : 2 parfums et 1 mélange
Capacité des cuves : 2 X 5 litres
Poids : 135 kgs
Dimensions (HxLxP) : 82 X 50 X 93 cm 210 cm de hauteur avec la bâche
Alimentation : 240 V – 50 Hz – 1 Ph ou 400 V – 50 Hz – 3 Ph
Puissance : 2,4 Kw
Le chariot est en acier bleu lacqué
Possibilité de stockage à l’arrière du chariot. 
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Nos machines granita d'occasion
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			Série SPIN

		

				

				
				
							Les machines à granité d’occasion de la série SPIN , sont polyvalentes et de taille réduite.  En option, le fast freeze (production de glace rapide) qui permet de refroidir le produit de manière très efficace. Solides et modulables, elles sont économiques et faciles à installer.
						

				

					

		

				
			
						
				
			Caractéristiques techniques
		

				

				
				
							Thermostat : électronique
Capacité cuve : 12 litres
Poids : 52 à 70 kgs selon le modèle
Nombre de cuves : 2 à 3 selon le modèle choisi
Dimensions (LxPxH) :  46 x 52 x 81 (SPIN 2) – 66 x 52 x 81 (SPIN 3)
Puissance : 800 à 1200 watts selon les modèles
 
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
			Demandez un devis
		

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
							Nos machines à glace italienne et nos machines granita d’occasion vous intéressent et vous souhaitez avoir plus d’informations, ou obtenir un devis personnalisé ?
Transmettez-nous votre demande, notre équipe vous répondra dans les meilleurs délais.
						

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
				
					
			
						
						Demandez un devis
		
					
		

				

				

					

		

					

		
				
						
					
			
						
						
					
			
						
				
							Gel Sud SARL
843 Route de Saint-Jean-de-Luz
RD 918
64310 ASCAIN
						

				

					

		

				
			
						
				
							05 59 54 09 51 (appel gratuit)
Du lundi au vendredi 9h – 18h
contact[@]gel-sud.fr
						

				

					

		

					

		
					

		

					

		
				
						
					
			
						
						
					
			
						
				
							© Gel Sud – 2022
						

				

					

		

				
			
						
				
							Mentions légales
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							Politique de confidentialité
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		Gérer le consentement aux cookies

		
			
		

	


	

	
		Gel Sud utilise des cookies qui permettent d'assurer le bon fonctionnement du site et réaliser des statistiques d'audience. Cliquez sur "les accepter tous" pour donner votre consentement à ce recueil de statistiques. Cliquez sur "Continuez sans accepter" pour les refuser. Vous pouvez également modifier vos préférences à tout moment en cliquant sur le lien "Paramètres des cookies" situé en bas.
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					Le stockage ou l’accès technique est strictement nécessaire dans la finalité d’intérêt légitime de permettre l’utilisation d’un service spécifique explicitement demandé par l’abonné ou l’utilisateur, ou dans le seul but d’effectuer la transmission d’une communication sur un réseau de communications électroniques.
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					Le stockage ou l’accès technique est nécessaire dans la finalité d’intérêt légitime de stocker des préférences qui ne sont pas demandées par l’abonné ou l’utilisateur.
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					Le stockage ou l’accès technique qui est utilisé exclusivement à des fins statistiques.
					Le stockage ou l’accès technique qui est utilisé exclusivement dans des finalités statistiques anonymes. En l’absence d’une assignation à comparaître, d’une conformité volontaire de la part de votre fournisseur d’accès à internet ou d’enregistrements supplémentaires provenant d’une tierce partie, les informations stockées ou extraites à cette seule fin ne peuvent généralement pas être utilisées pour vous identifier.
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					Le stockage ou l’accès technique est nécessaire pour créer des profils d’utilisateurs afin d’envoyer des publicités, ou pour suivre l’utilisateur sur un site web ou sur plusieurs sites web à des fins de marketing similaires.
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